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                 Для Вас готовят:                                          Вас обслуживают: 
  
  
Су-шеф       Виктор Мысочник                                                Метрдотель   Виталий Лешко 
                      Александр Чегодаев                                                                      Александр Толстик 
 Повара      Павел Приймак                                                                         Артём Есоян 
                      Кирилл Савчук                                                      Официанты  Елена Максимович 
                      Светлана Цекот                                                                               Ирина Шибуня 
                      Дарья Адамчук                                                                                Дарья Табольчик 
                      Александр Дикий                                                                            Анастасия Косилко 
                      Татьяна Бегеза                                                                                 Яна Михайловская         
                      Александр Дорошук                                                                       Владислав Минчук 
                      Валерий Самосюк                                                                           Юлия Кирсанова 
Пекари      Ирина Якимук                                                      Бармены        Кирилл Половинец            
                      Елена Якимук                                                                                 Андрей Вологжанин 
  
 
  
 
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

               ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 
                Appetizers 

  
 

Икра «Заморская» баклажанная  260/6..………………………………….….. 
Caviar "Оverseas" eggplant 
 

6.50 

Баклажаны «по-балкански»  230/2………………………….…………….………… 
Еggplants вalkan 
 

7.00 

Рanzerotto  с лососем  185…..………………….……………………….……………..…… 
Рanzerotto  with salmon 
 

15.00 

Тар-тар из лосося  200/15/3..…………………………………..………………………..….. 
Salmon tar-tar 
 

19.00 

Карпаччо  из оленины  185 …………………………….……………………………..…… 
Venison  carpaccio  
 

10.00 

Тар-тар из говядины  185/20..………………………………………………………….….. 
Beef tar-tar 
 

12.00 

Ассорти мясное « по-домашнему» 235………..……..…………………..…… 
Homemade meat assortment  
 

15.00 

 

                                                      САЛАТЫ 
                                                                          Salads 
 
Салат из свежих овощей с брынзой 340……………………………………… 
Fresh vegetable salad with brynza 
 

7.00 

Салат «Грин» с цукини  218…………………………………………………..……….…. 
Salad "Green" with zucchini 
 

7.50 

Салат из рукколы с пармезаном и  
кедровыми орешками  202………………………………………..…………………... 
Arugula salad with parmesan and pine nuts 
 

10.00 

Салат овощной с лососем  250 ……………………………………….…..……….… 
Vegetable salad with salmon 
 

12.00 

Салат с курицей «Су-вид»  330………...……………………………....….…………  
Salad with chicken "Sous-vide" 
 

7.50 

Салат с хрустящим беконом  250…………………..………………….………….. 
Salad with crispy bacon 
 

7.50 
 

Салат «Охотничий» с олениной  260/2………………………….………....… 
 Salad  with Venison 
 

9.50 

Салат с мягким сыром и пармой  205……………………….…………….… 
Salad with soft cheese and parma 
 

9.00 
 

Салат с говядиной и запеченным картофелем 255……………. 
Beef salad with and baked potatoes 
 

12.00 

Салат с грушей и сыром Дор-блю  185……………………….…………….… 11.00 
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Salad with pear  and Dor - blu cheese  

БРУСКЕТТА 
Bruschetta 

 

 С  салом и чесноком    82 ………………………………………………….…………..………………... 
With lard and garlic 
 

1.50 

С томатами   150………………………………………………………………………………….…………….…… 
With tomatoes 
 

2.50 

С  моцареллой и прошутто 115.…………………………………………………………...…………. 
With prosciutto and mozzarella 
 

6.30 

СУПЫ 
Soups 

 
 

Суп-гуляш из оленины  251………………......................................................... 
Venison goulash soup  
 

3.50 

Крем-суп из брокколи 230/10/2………………………………..……………………......... 
Cream soup with broccoli 
 

3.50 

Борщ  «Украинский» с пампушками   290/2шт………………................. 
Soup "Ukrainian" 
 

5.00 

Уха царская  300………………..……….....................................................................   
Soup    with fish 
 

6.50 

ПАСТА 
Pasta 

 
 

Паста Карбонара  265……………………………………………………………………………….…. 
Рasta carbonara 
 

9.50 
 

 

Тальятелле с белыми грибами  230…….…………………………...………….…..… 
Tagliatelle with ceps 
 

10.00 

 

Паста с лососем, лимоном и розе  300…….…………………………...…..…..… 
Pasta with salmon, lemon and rose  

15.50 

  

                                                   

ДЕСЕРТЫ 
Desserts 

 
  
Пирог «Домашний» с ягодами  155……………………….…..…………….…… 
Pie " Homemade " with berries  
 
 

3.00 

Тарталетка с ягодами и кремом Шанти    130/7…………..……………. 
Tartlets with berries and cream Shanti 
 
 

3.60 
 

Британский пирог  100/40/24….……………………..………………………………….…. 
British Pie  
 

4.50 

Семифредо кокосовый    110/15…………….………………….……….…………..... 
Semifreddo coconut  
 

4.50 

Кростата  с шоколадом и рикоттой  140/16……….…………………….…… 
Crostata  with  chocolate and ricotta 
 
 

4.70 

Профитроли с кремом Шанти    160……………….………………………..…..… 
Рrofiteroles with cream Shanti 
 
 

5.00 
 

Яблочный штрудель с шариком мороженого  205………………… 
Apple pie with ice cream  
 

7.00 
 

Тарелка сыров    290…………………………………………..….……………….….…………… 
Cheese plate 
 

                  18.00 

  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Заведующий рестораном                                                  А.А.Исаев 
 

Бухгалтер-кассир                                                    Н.Н.Николайчик 
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МЫ ПОДАЕМ К ГРИЛЮ 
We serve for grill 

 
 
 

Картофель, запеченный с розмарином  150………………………...…….…….. 
Potato baked with rosemary 
 
 

1.10 

Картофель  отварной  150/2….………………………………...…………….………..……….…. 
Potatoes boiled   
 
 

1.00 

Картофель фри 150………………………………………………………….………………..….………….. 
French fries  
 
 

2.00 

Кукуруза гриль  1шт……………………………………………………….………………..….………….. 
Grilled corn  
 
 

5.00 

Овощи - гриль  160……………………………………………………………………….………………..… 
Grilled vegetables 
 

5.20 

 

СОУСЫ К ГРИЛЮ 
Sauces for grilled dishes 

 

    

 Аджика   50 ………………………………………………………………………………………………………… 
 Adjika 

 
 
 

 

0.80 

  Сливочно- лимонный с базиликом 50…………………………………………….…… 
 Cream-lemon sauce with basil 
 

0.80 

 

Чили кисло- сладкий   50…………………….……………………………………….………….…… 
Sour – sweet Chile  
 

 

2.50 
 

Соус из белых грибов  100………………………………………………..………………….………. 
Mushroom sauce  
 

4.00 

 

 

           ПИЦЦА 
            Pizza 

Маргарита  340……………………………………………………………………………………….… 
Margаrita  
 

7.50 

«По-гречески»  470 …………………………………..……………………………………….…… 
«In Greek» 
 

 

9.50 

Сальсичча 500 ……………………………………………….…………………………………..…..… 
Salsicca 
 

 

10.00 
 

Карбонара  470………………..……………………………..…………………………….…….….. 
Сarbonara 
 

 

11.00 

С салями и каперсами 410………………………………………..……………………….. 
With salami and capers 
 

11.00 

Примавера  460 …………….…….…………..…………………………………………..………… 
Primavera 
 

 

11.50 

«Гавайская»  470 ……………………………..…………………………………………………..… 
Hawaiian 
 

 

12.00 

С  курицей и сладким перцем   540 ………………………..………………..….             
With chicken and sweet pepper  
 

 

13.00 

Мясное ассорти  465 …………….……………………..……………………………..….……. 
Assorted meat 
 

 

16.00 

Кальцоне (закрытая с белыми грибами и копченостями) 415 ….…………… 
Calzone with white mushrooms and smoked meat 
 

 

16.00 

С прошутто и маскарпоне  350……………………………………………….………… 
With prosciutto and mascarpone  
 

 

14.00 
 

С лососем и маскарпоне  420………………………………………..…………..…….. 
With salmon and mascarpone 

  16.00 

    ХЛЕБ 
    Вread 

 
 

Корзинка  выпеченного  хлеба  200/20………….……………..……………..… 
(фокачча, чиабатта, булочка ржаная, хлеб с семечками)  
Baked bread basket (Focaccia, ciabatta, rye bun, bread with seeds) 

 

1.70 

 

Фокачча с орегано/с кунжутом  1шт…………………………………………..…. 
Focaccia with oregano/sesame 

 

2.70 
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ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 
Hot Appetizers 

 
 

Пельмени запечённые   220/50……………….………………………….……….….…….…. 
Dumplings baked 
 

7.00 

Пирог рыбный со шпинатом   185/1…………………………………….….….……..…. 
Fish pie with spinach  
 

8.00 

Мочанка с колбасой  342……………………………………………………………….…….…..… 
Mochanka with sausage 
 

11.00 
 

Деруны    с икрой лососевой   236…………………………………………………..…….. 
Potato pancakes with salmon caviar 
 

13.00 

Блины с икрой лососевой  170…..……….…………………………………………. 
Pancakes with salmon caviar 
 

16.00 
 

Печень куриная с картофельными дерунами  411…………………….… 
Chicken liver with potato pancakes 
 

15.00 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 
Main dishes 

 
 

Палтус Аля Планша 180/240…………….…………….……….…..….……………….. 
Halibut  Alya Plansha 
 

17.00 

Тунец в сезаме  300……………………………………..………………………………….……... 
Tuna  in sesame 
 

 

22.00 

Цыплёнок карнишон-карри с овощным соте  ½ шт/150  
Chicken cornich-curry with vegetable sauté 
 

 

14.00 

 

Утиное филе с клюквенным соусом  230…………………………………………. 
Duck fillet with cranberry sauce  
 

 

22.00 

 

Свиное филе с соусом Дор Блю   205.……….……………..…………………….…. 
Pork fillet with sauce Dor blu 
 

 

13.00 

Строганов из оленины  200/150/20……………………………………….…………….…. 
Streganov from venison 
 
 

 

14.00 

 

Стейк с  бальзамиком   190/35…………...………………………………….……..... 
Steak in balsamic  
 

 

22.00 

Тальята с пармезаном и рукколой  175/30……………….………………..…… 
Tagliata with parmesan and arugula  
 

22.00 
 

 

Говядина «Шатобриан»  220/75/40/20…….………………..……………….….. 
Beef "Chateaubriand" 

 

23.00 

                 ГРИЛЬ 
                     Hот grilled 

 
 
 
 

Лосось   100…………......................................................................................... 
Salmon 

                 12.00* 

Шашлык из осетрины  200/40/35..…………………….....................………. 
Skewers of sturgeon 

             35.00 

Свинина на косточке  100 ………………………………….……………………..….…..… 
 Pork chops 

               6.00* 

Стейк «Стриплойн»  100……………………………………………………………………….. 
Steak "Striploin" 

                33.00* 

«Люля-кебаб» на углях   200/90/50…………………….……………………….……. 
"Kebab" on the grill 

                15.00 

Каре ягненка  100…………………………………………………….………………………….……. 
Lamb rack 

                21.00* 

Колбаски Гринвуд  200/100/10….………..……………………………………....………. 
Sausages Greenwood 

               14.00 

Шашлык из курицы  200/95/50………………………..……...…………….…..………. 
Skewers of сhicken 

                12.00 

Шашлык из свинины  190/95/50………………………………………...………………. 
Skewers of pork 

              14.00 

Шашлык из телятины  200/95/50………………………………………………...……… 
Skewers of pork veal 

              19.00 

 

Гриль по предварительному заказу (минимум на 2 персоны) 
Grilled dishes (preliminary order, min 2 persons) 

 
 

Голёнка  « Гринвуд» 100……………..……………….…..……………………………… 
Pork Golonka "Greenwood" 
 

4.50* 

Соус пикантный овощной для голёнки 310……………..………….… 
Spicy vegetable sauce 
 

4.50  

Буженина на открытом огне 100 ………………………………..……………..….. 
Pork on the open fire 
 

6.50* 

Баранья нога  100………………………………………………..………………………..………... 
Mutton leg 
 

8.50* 

Телятина на вертеле 100…………………………………..………………..…………….... 
Veal on a skewer 
 

8.50* 

* Окончательная цена блюда формируется с учетом фактического веса 
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